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PARITOLU

Ungari, Nagy-Somlo
— Somlo on vaike kdigest 800ha suurune vulkaanilise pinnasega viinamarjakasvatuspiirkond loode
Ungaris.

TOOTJA

Tornai Pincészet kft.

VIINAMARJAD

100% Juhfark

— Harvaesinev Ungari hele marjasort, mida kasvatatakse peamiselt ainult Somlo piirkonnas, thtlasi
selle piirkonna parisomane mari. Téhendab tdlkes ,lambasaba“ sest viinamarjakobar sarnaneb
kujult lamba sabale.

VEIN

Kuiv, keskmise taidlusega mineraalse karakteriga valge vein

— varvus intensiivne, roheka alatooniga kollane;

— aroom taidlaselt puuviljane ja mdrkjalt tsitruseline, mida varskendab puuviljane ja tsitruseline
varske happenoot. Tunda kipseid heledaid luuvilju, valgeid sdstraid, nektariine, aprikoose mérkjaid
kipseid tsitruseid ja pomelot. Aroomil6pp kergelt mdrkja Urdise-tsitruselise happega;

— maitse on puuviljaselt jduline ja mineraalne ning kergelt viirtsine. Tunda kiipseid kollaseid
puuvilju, veidi kuivatatud apelsinikoort ja meevaha, ebakiidooniamoosi, kiipseid tsitruseid ja
kollaseid luuvilju koos mérkjate varskete Urtidega. Jarelmaitse pikk ja elavalt tsitruseline, torkiva
mineraalse alatooniga ning kerge piprase maitsenoodiga;

— viinamarjad parinevad vulkaanilise I8ssipinnasega Somld méae ndlvadelt. Vein k&éritatakse18 oC
temperatuuril roostevabast terasest vaatides, et séilitada veini varsket iseloomu;

VEINI SOOVITUS

Kipsetatud linnuliharoad, grillitud koorikloomad ja kalaroad, tugevalt réstitud-grillitud

juurviljad, Jaapani kb6k, sashimi ja sushi, valgehallitusjuustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 10-12 °C, bordeaux’ titpi veiniklaasist

ALKOHOLISISALDUS

135%

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



