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VIINAMARJAD

100% Nero d’Avola
— Sitsiilia levinuim traditsionaalne tume marjasort, mis v8imaldab toota hea karakteriga toiduveine
ja sobib laagerdamiseks tammevaatides.

— varvilt siigav rubiinpunane;

— aroomis tunda kipseid musti marju, mureleid ja tumedaid luuvilju, koos kerge Urdise marjapargi
ja sametise virtsikusega;

— maitses tunda tumedaid kirsse, tumedaid luuvilju, p8ldmarju ja kiipsenud mustikaid, kuhu
lisandub kerge piprane virtsikus. Jarelmaitse pikk ja marjaselt-virtsikalt elegantne, kus tunda
kergeid magusaid tammevaadist tulevaid virtse;

— viinamarjad on kasitsi korjatud Trapani linnakese l&histel paiknevatest savise pinnasega
veiniaedadest. Vein kaaritatakse koos kestadega ja laagerdub osaliselt Prantsuse tammevaatides
ja filtreeritakse kergelt enne villimist;

— veinikeldris séilitamiseks 3 — 4 aastat, arvestades viinamarjade korjeaastat.

VEINI SOOVITUS

Grillitud liharoad, tomatikastmed, tugevamate punaste kastmetega grillitud seafilee,
vaikeulukid, kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Kergelt jahutatuna 14-16°C, bordeaux tllpi veiniklaasidest, vdib eelnevalt dekanteerida.
ALKOHOLISISALDUS

14,5 %

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



