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Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.

Y NAUTIMUS

tugev &
viirtsikas

PARITOLU

Hispaania, Rioja, Rioja Alavesa

— Hispaania tuntuima veinipiirkonna parim osa;

— Alavesa on véga erinevatel tasapindadel, pole suuri viinapuuaedu;
— sametised, vaga komplekssed punaveinid.

TOOTJA

BODEGAS MONTEBUENA

VIINAMARJAD

100% Tempranillo

— Rioja veinid on enamasti segud kahest kuni kolmest marjasordist;

— Alavesa aladel tihti ka ainult Gihest — parimast sordist piirkonnas — Tempranillo’st;
— viinamarjaaedu ule 538 ha;

— p66sad keskmiselt 20 — 25-aastased.

VEIN

Taidlane, kuiv, vdga aromaatne punavein

— aroom kompleksne, ja hasti balansseeritud. Tunda on kirsi-mustika moosi, pehmet marjasust,
kergeid nelgi ja vanilje noote;

— maitse tdidlane, ja vaga heas balansis (happesus ja sametisus). Jarelmaitse vaga kompleksne,
elegantne ja rikas;

—vein on laagerdunud 12 kuud ameerika ja prantsuse tammevaatides ning minimaalselt 12 kuud
pudelites.

VEINI SOOVITUS

Grillitud ja praetud liharoad, steigid, hautised, lambaliha, Chorizo vorstikesed, tugevad

juustud, sinihallitusjuustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

16...18 °C, bordeaux’ tutpi veiniklaasist

ALKOHOLISISALDUS

14 %

MAHT

0.75L / kastis 6

Kingituseks, nautimiseks, vastuvéttudele, toitude juurde. Veinikeldris séilitamiseks kuni 5 aastat,
arvestades viinamarjade korjeaastat.



