c
\|

U NAUTIMUS

Maison Louis Jadot Chambolle-
Musigny, ler Cru ,Les Baudes®

10UESs JAROT

B —

e

 (RAMBOLLE-MUSIGN!
i II‘:. BAU“'?}"‘.MM

Elevet i mis en bouteilbes
LOUIS JADOT

EEAUNE - PRANCE

FROGLIT DE

o
~
a
al

3535921835006

TOOTJA

LOUIS JADOT

VIINAMARJAD

Pinot Noir 100%

VEIN

Keskmisest téidlasem punavein.

— Varvilt stigav, rubiinpunane

— Aroom on kompleksne ja siidine, tunda kiipseid tumedaid metsamarju, tlekiipsenud musti kirsse
ja viigimarju, aroomil8ppu lisandub kerge animaalne, viirukisuitsune-virtsine niianss.

— Maitse elegantne ja erksalt sametiselt marjase-tiheda tekstuuriga, tunda tlektpsenud tumedaid
metsamarju, kuivatatud luuvilju, mis kombineeruvad jarelmaitses veidi virtsise-Urdise
tanniinsusega. Jarelmaitse pikk, kergelt Grdine, heas tasakaalus ning siidiselt marjane-virtsine.

— Viinamarjad parinevad lubjakivise kruusapinnasega “Les Baudes® 1®" Cru veiniaiast, mis on
kuulsa Bonnes Mares Grand Cru naaberaed. Vein k&aritatakse suurtes tammevaatides ja kiipseb
18 kuud 228L suurustes prantsuse tammevaatides. Vein sobib veganitele.

VEINI SOOVITUS

Liharoad, metslinnud, punaveinikastmed, kiipsed juustud

SERVEERIMISTEMPERATUUR

14 — 16 °C, Burgundia tuupi veiniklaasidest, kindlasti eelnevalt dekanteerida.
ALKOHOLISISALDUS
13%

MAHT

0.75L / kastis 12

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



