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Maison Louis Jadot Beaune Premier
Cru “Bressandes”
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PARITOLU

Prantsusmaa, Burgundia, Cotes de Beaune

TOOTJA

LOUIS JADOT

VIINAMARJAD

Pinot Noir 100%
— AC Beaune ler Cru valmistamisel kasutatav ainuke tume marjasort

VEIN

Elegantne punavein

— varvuselt siigavpunane;

— aroomis kipsed luuviljad — ploom, must kirss, Tumedad marjad, mustikad ja p6ldmarjad, samuti
kerget animaalset suitsusust ning vaniljest virtsikust;

— maitse taidlaselt marjane koos elegantse marjade happesusega. Jarelmaitsesse annab sartsu
stiilne suitsune piprasus.

— viinamarjad parinevad Beauni linnast pdhjas asuvast ,Les Bressandes" aiast;

— vein kadritatakse lahtises vaadis 25-33 paeva, vein kiipseb 12 kuud tammevaadis.

VEINI SOOVITUS

Liharoad, vasika?lee, eriti metslinnud — part, faasan, tuvi, samuti punaveinikastmed ning

kipsemad juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

14 -16°C, Burgundia tuupi veiniklaasidest, ehedama veinielamuse saamiseks enne

serveerimist dekanteerida.

ALKOHOLISISALDUS

135%

MAHT

0.75L / kastis 12

Burgundia veini austajale nii toidu saatjaks kui ka niisama nautimiseks. Arengupotensiaali 10-12
aastat.

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



