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PARITOLU

Prantsusmaa, Burgundia, Cbte de Beaune

TOOTJA

LOUIS JADOT

VIINAMARJAD

Chardonnay 100%

VEIN

Taidlane ja struktuurne valge vein.

— Vérvuselt stigav, kuldse alatooniga kollane.

— Aroomis tunda ulekiipsenud kollaseid luuvilju, kollaseid ploome, aprikoose, veidi réstitud
mandleid ja kreeka pahklit koos vBis praetud seentega. Lisaks kuivatatud apelsinikoori ja
tammevaadilaagerdusest johtuvaid magusaid viirtse.

— Maitses taidlaselt vdine-kreemjas, mesiselt apelsinine, rostitud pahkleid ja praetud saia.
Jarelmaitset elavdab puuviljaselt mineraalne tsitruseline happeline virtsikus.

— Marjad parinevad Beaune linna Gréves 18" Cru liicase-lubjakivise pinnasega veiniaiast.

— Vein kaaritatakse suurtes tammevaatides ja areneb 15 kuud sademel prantsuse tamme vaatides,
millest 1/3 on uued.

VEINI SOOVITUS

Linnulihatoidud, mereannid, koorikloomad, valgehallitusjuustud,

SERVEERIMISTEMPERATUUR

12— 14 °C, Burgundia tttpi veiniklaasidest, soovitav eelnevalt aereerida

ALKOHOLISISALDUS

135%

MAHT

0.75L / kastis 12

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



