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Louis Jadot Santenay “Clos des
Gatsulards” 13,5% 0,75L
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PARITOLU

Prantsusmaa, Burgundia, Cote de Beaune, Santenay AOP

TOOTJA

LOUIS JADOT

Maison Louis Jadot on viinamarju kasvatanud 1826. aastast, kui Jadot perekonnale kuulus Beaune
ler Cru klassiga “Clos des Ursules” viinamarjaistandus. 1859. aastal rajas Louis Henry Denis
Jadot veinikeldri, hakates ise veini tegema, tegutsedes ka paralleelselt veinikaupmehena.
Tanapaeval on Maison Louis Jadot Uks olulisemaid Burgundia veinitootjaid, kes omab 270ha
viinamarjaistandusi erinevates Burgundia veinipiirkondades. Samuti teeb ise ka veinivaadid — neile
kuulub Cadus vaaditehas Burgundias. Innovatiivse ja laiahaardelise veinitootjana omab Maison
Louis Jadot valduseid valjaspool Burgundiat: Chateau des Jacques veinimdisa Moulin-a-Vent'i
kilas Beaujolais kasvualal ja Résonance Vineyards marjaistandust Ameerika Uhendriikides,
Oregoni osariigis.

www.louisjadot.com

VIINAMARJAD

Pinot Noir 100%
Burgundia péritolu maailmas k&rgelt hinnatud hiliskiipsev tume marjasort, mis eelistab
kontinentaalset kliimat.

VEIN

Keskmisest taidlasem elegantne kuiv punavein

Varvilt siigav, keskmise intensiivsusega rubiinpunane

Aroom on keskmisest intensiivsem, kompleksne ja siidiselt marjane. Tunda tumedaid metsamarju,
mustikaid, példmarju ja tumedaid luuvilju ning viirukisuitsu koos méddukate pagarivirtsidega.
Maitse on kuiv, keskmise intensiivsuse ja téidlusega ning elegantne, sametiselt marjase
tekstuuriga, peegeldades veini aroomi. Tunda tlekiupsenud tumedaid metsamarju, kiipseid
tumedaid ploome, mis kombineeruvad jarelmaitses méddukalt virtsiste tanniinidega. Jarelmaitse
pikk ja sametiselt marjane.

Viinamarjad korjatakse kasitsi Santenay’i kiila ,Clos des Gatsulards® nimelisest istandusest, mis
paikneb lIdunavaatelisel méaendlval 400m kdrgusel merepinnast. Vein kéarib suurtes avatud
tammevaatides ja areneb 16 — 18 kuud véikestes prantsuse tamme vaatides, millest 1/3 on uued.

VEINI SOOVITUS

Sobib kaaslaseks kipsetatud veiseliharoogadele, metslinnud, part, tuvi, ahjus kiipsetatud
ulukiliha, punaveinikastmed, kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Kergelt jahutatuna, 14 — 16 oC, Burgundia tllpi veiniklaasidest, kindlasti eelnevalt

dekanteerida.


http://www.louisjadot.com
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ALKOHOLISISALDUS

135%

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vaib kahjustada teie tervist.



