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Leon Beyer Pinot Gris Selection de

Grains Nobles

SELECTION DE GRAINS NOBLES

ALSACE

APPELLATION ALSACE CONTROLEE

2007

RODUIT DE FRANGE

PinoT GRIS

M R
® EN BouTeEILLE paR LEON BETF
* ESUISHEIM, pr-RHIN. FRANCE

PARITOLU

Prantsusmaa, Alsace AOP

TOOTJA

LEON BEYER

VIINAMARJAD

100% Pinot Gris

Pinot Gris on geneetiline mutatsioon tumedast Pinot Noir viinamarjasordist ning ks neljast Alsace
nooblist viinamarjasordist, millest valmistatakse jéuliseid ja taidlased kuivi valgeid veine ja hiliskorje
marjadest tehtud luksuslikke dessertveine.

VEIN

Aromaatne, taidlane ja arenenud dessertvein

-Varvilt intensiivne, oranzikas merevaigupruun

-Aroom on intensiivselt puuviljane, mesine ja aromaatne. Tunda meevaha, kummelit, apteegilirte,
kuivatatud tsitrusvilju, ingverimett, kollaseid ahjudunu ja apelsine-aprikoosi marmelaadi

-Maitse magus ja keskmisest taidlasem. Tunda kuivatatud heledaid luuvilju, kollaseid puuvilju,
pomelot ja mdrkjaid tsitrusvilju. Lisaks vihjeid kuvatatud drtidele. Jarelmaitse pikk ja puuviljaselt
tihe, kuhu lisandub veidi virtsk6dmneid ja apelsinikoort

-Hiliskorje viinamarjad on parinevad Eguisheim kiila imbritsevatel kdrgematelt maendlvadelt, vein
kaaritatakse roostevabast terasest vaatides, areneb 8 kuud betoonvaatides ja kiipseb 72 kuud
pudelis

VEINI SOOVITUS

Mereandidest eelroad, grillitud koorikloomad, linnuliha, kerged singildigud, suitsutatud

kalaga kooresed pastaroad

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatuna, 8 — 10 °C, Bordeaux titpi veiniklaasidest, v0ib eelnevalt aereerida.
Arengupotentsiaal veinikeldris 15+ aastat, arvestades viinamarjade korjeaastat

ALKOHOLISISALDUS

13 %

MAHT

0.375L / kastis 12

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



