
La Torre Brunello Di Montalcino

PÄRITOLU

– väike, tipp-veiniküla Toscana piirkonnas, kus valmivad väga head, stiilsed Toscana hinnatud
punaveinid.

Itaalia, Toscana

TOOTJA

DOTT. LUIGI ANANIA

VIINAMARJAD

– tuntud tumedad viinamarjaosordid Toscana punaveinide valmistamiseks;
– viinamarjaaedu 7 ha = ca 20 000 pdl.

100% Sangiovese Grosso

VEIN

– vein on laagerdunud 18 kuud Slavoonia tammevaatides;
– aroom on intensiivne, kompleksne, väga elegantne. Tunda on küpseid marju;
– maitse on täidlane, kompleksne, maheda parkhappega, ilusa struktuuriga. Väga intelligentne
punavein.

Täidlane, kuiv, kompleksne, väga aromaatne punavein

VEINI SOOVITUS

Grillitud ja praetud liharoad, lambaliha, ulukiliha, kerged juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

18-20ºC, bordeaux’ tüüpi klaasist.

ALKOHOLISISALDUS

13,5 %

MAHT

0.75L / kastis 6 

4740050030003

0.75L
 

Tähelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol võib kahjustada teie tervist.


