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PARITOLU

Prantsusmaa, Alsace AOP

TOOTJA

Jean Biecher & Fils

VIINAMARJAD

100% Pinot Gris
Pinot Gris on geneetiline mutatsioon tumedast Pinot Noir viinamarjasordist ja on tks neljast Alsace
Grand Cru viinamarjasordist, millest tehakse struktuurseid ja téaidlased kuivi valged veine.

VEIN

Keskmisest taidlasem, puuviljase karakteriga valge vein

— varvilt kiips, stigavkollane;

— aroom kreemjalt Urdine ja tsitruseline. Tunda muskust, veidi suitsusust, kuivatatud kollaseid dunu
ja luuvilju, magusat virtsikust, meevaha ja veidi aniisi;

— maitse keskmisest taidlasem, ,offdry” ja puuviljaselt tihe. Tunda kuivatatud heledaid luuvilju,
kollaseid puuvilju, pomelot ja veidi mérkjat apelsinikoort. Lisaks vihjeid kuvatatud urtidele.
Jarelmaitse pikk ja kontsentreeritud, kuhu lisandub veidi kddmneid ja ingverit;

— viinamarjad on kasvanud savi-lubjasel pinnasel. Vein k&éaritatakse roostevabast terasest vaatides
ja ei laagerdu tammevaadis.

VEINI SOOVITUS

Grillitud ja ahjus kipsetatud linnu- ja sealihatoidud, seenerisotto, vasikasnitsel,
klassikalised saksaparased maksavorstid hapukapsaga, linnumaksast valmistatud toidud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult, 9-11 °C bordeaux’ tllpi veiniklaasidest, vBib enne serveerimist aereerida

ALKOHOLISISALDUS

13 %

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



