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PARITOLU

Itaalia, Piemonte
— Itaalia Uks tuntumaid veinipiirkondi, kus valmivad véaga isikuparased punaveinid

TOOTJA

Fontanafredda S.R.L.

VIINAMARJAD

100% Barbera
Tuntumad tumedaid marjasorte Piemonte piirkonnas.

VEIN

Keskmisest tidlasem, marjase iseloomuga punavein

-Varvilt keskmisest intensiivsem rubiinpunane

-Aroomis on tunda kiipseid punaseid marju, Ulekipsenud tumedaid luuvilju, mureleid ja ploome.
Lisaks mustikaid ja p&ldmarju koos puiduse virtsikusega.

-Maitse on kuiv, keskmisest taidlasem ja marjaselt tihe. Tunda kiipseid tumedaid metsamariju,
mustikaid, példmarju ja kiipseid tumedaid luuviljalisi. Jarelmaitse on pikk ja marjaselt struktuurne,
kuhu p8imub lisaks mérusokolaadi, espressokohvi noote ja magusaid tanniinseid virtse.

-Marjad korjatakse Langhe méendlvalt, Serralunga d”Alba kasvualalt, merepinnast 300m kérgusel
asuvatest veiniaedadest. Vein on k&aritatud roostevabast terasest vaatides, areneb 12 kuud
prantsuse tamme vaatides ja 12 kuud pudelis. ,Papagena“ veini nimena parineb W.A.Mozarti
,VOluflodt" ooperi tegelaskuju jargi.

VEINI SOOVITUS

Lihatoidud, grillitud sealihaga, ahjus kipsetatud loomaliha, metslinnud, kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Kergelt jahutatuna, 14 — 16 °C, Bordeaux’ tllpi veiniklaasist, enne serveerimist

dekanteerida. Veinikeldris séilitamiseks 3 — 8 aastat, arvestades viinamarjade korjeaastat.

ALKOHOLISISALDUS

14 %

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



