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Fontanafredda Marne Brune Nebbiolo
D’Alba

PARITOLU

Itaalia, Piemonte
Piemonte on Uks Itaalia hinnatuimaid veinipiirkondi, kuhu kuulub mitmeid vaiksemaid kasvualasid.
Barolo on piirkonna parim kasvuala punastele veinidele.

TOOTJA

Fontanafredda S.R.L.

Piemonte uks vanim ja kuulsaim veinim@is. Rajatud kuninga Itaalia kuninga Victor Emmanuel Il
poolt Serralunga d"Albas 1858. aastal. Tosisema veini tegemisega alustas kuninga poeg Mirafori
krahv Emanuele Alberto Guerrieri 1878. aastal. Veiniaedu tdnapéeval kokku 100ha. Veinimaja
omanikeks on tanapéaeval Farinetti perekond.

VIINAMARJAD

100% Nebbiolo
Hinnatuim parismaine tumeda kestaga marjasort Piemontes.

VEIN

Kuiv, keskmise taidlusega marjaselt elegantne punavein

-Varvilt keskmise intensiivsusega granaatpunane.

-Aroom on keskmisest intensiivsem, tunda kiipseid punaseid marju, tumedaid luuvilju, kirsse ja
ploome. Lisandub példmarju ja kadakamarju koos Urdiste virtsidega.

-Maitse on kuiv, keskmise taidlusega, marjaselt elav ja tanniinselt Grdine. Tunda kiipseid tumedaid
luuvilju, mureleid ja ploome, pdldmarju ja struktuurset tanniinset virtsikust.

-Jarelmaitse on elegantne, pikk ja marjaselt-virtsine, mida tdiendavad morusokolaad, nelk ja
kardemon.

-Viinamarjad kasvatatkse orgaanilise p6llumajanduse pdhimdtteid jargides ja on kasitsi korjatud
Serralunga d’Alba piirkonna Langhe mé&endlva, merepinnast 200 — 300m kdrgusel paiknevatest
lubjakivise pinnasega aedadest. Vein on kadritatud roostevabast terasest vaatides ja areneb 12
kuud vaikestes prantsuse tamme vaatide ja seejarel kiipseb 7 — 8 kuud pudelis.

VEINI SOOVITUS

Grillitud & rostitud veise- ja metslinnulihast toidud, trihvlid, seenetoidud, kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Kergelt jahutatuna, 15 — 17 °C, avaramast Burgundia tllpi veiniklaasist, enne serveerimist

dekanteerida. Veinikeldris séilitamiseks 3 — 8 aastat, arvestades viinamarjade korjeaastat.

ALKOHOLISISALDUS

135%

MAHT

0.75L / kastis 6
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Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



