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PARITOLU

Itaalia, Piemonte, Alta Langa DOCG
Piemonte on ks Itaalia hinnatuimaid veinipiirkondi, kuhu kuulub mitmeid vaiksemaid kasvualasid.

TOOTJA

Fontanafredda S.R.L.

Piemonte ks vanim ja kuulsaim veinim@is. Rajatud kuninga Itaalia kuninga Victor Emmanuel Il
poolt Serralunga d"Albas 1858. aastal. Tosisema veini tegemisega alustas kuninga poeg Mirafori
krahv Emanuele Alberto Guerrieri 1878. aastal. Veiniaedu tdnapéeval kokku 100ha. Veinimaja
omanikeks on tanapéaeval Farinetti perekond.

VIINAMARJAD

Pinot Nero (Pinot Noir) & Chardonnay
Prantsusmaa paritolu marjasordid, mida kasutatakse laialdaselt vahuveinide valmistamisel

VEIN

Kuiv, kergemapoolne mineraalselt elav varske valge vahuvein

-Véalimuselt peene gaasijoaga, varvilt roheka alatooniga kahvatukollane.

-Aroom on keskmise intensiivsusega mineraalselt puuviljane ja tsitruseliselt elav. Tunda rdstitud
sepikut, valgeid luuvilju, kriiti, marga lubjakivi ja vérskeid tsitrusvilju ning kollaseid Gunu.

-Maitse on kuiv, keskmise intensiivsusega, mineraalselt elav ja tsitruseliselt varske. Tunda réstitud
ciabatta leiba koos varskete heledate luuviljade ja duntega, Jarelmaitse pikk, elav ja mineraalselt
tsitruseline.

-Viinamarjad korjatakse kasitsi Langhe mae kdrgematel ndlvadel, merepinnast kuni 500m kdrgusel
asuvatest veiniaedadest, baasvein kaaritatakse roostevabast terasest vaatides ja 2.fermentatsioon
koos autoluilisiga pudelis kestab 36 kuud.

VEINI SOOVITUS

Sobib aperitiiviks, kalast ja karploomadest suupistete, grillitud vérske spargli ja grillitud
valge kalaga. Samuti ka seltskonnaveiniks ja tdhtpaevadele kingituseks.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 6 — 8 °C, Bordeaux” tlilpi vaiksemast veiniklaasiist. Veinikeldris sailitamiseks 3—

7 aastat arvestades marjade korjeaastat.

ALKOHOLISISALDUS

125 %

MAHT

0.75L / kastis 6
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Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



