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NAUTIMUS

PARITOLU

Bulgaaria, Thracian Valley
— Nova Zagora on linn ja kvaliteetveinide valmistamise ning viinamarjakasvatuse piirkond
Bulgaarias. Nova Zagora jaab Bulgaaria keskossa, Alam-Balkanisse, Rose Valley piirkonda.

TOOTJA

Edoardo Miroglio EOOD

VIINAMARJAD

Mavrud, Rubin

— Bulgaaria kohalikud tumedad marjasordid, millest valmistatakse keskmise taidlusega punast
veini. Mavrud on parisomane Bulgaaria marjasort ja Rubin kasvatatakse ainult Bulgaarias ning on
Nebbiolo ja Syrah marjasortide ristand.

VEIN

Keskmise taidlusega ja marjase karakteriga punavein

— varvilt keskmise intensiivsusega rubiinpunane;

— aroom on marjaselt virtsikas, kus tunda kipseid punaseid luuvilju, kirsse, példmarju, kuivatatud
kibuvitsamarju ning kerget suitsunooti koos kergete Urdiste tanniinidega;

— maitse on keskmise taidlusega ja marjaselt mahlakas, kus tunda punaseid tlekiipsenud kirsse,
kibuvitsamoosi ja kiipseid p8ldmarju. Keskmaitset ilmestab kerge pipraselt sértsakas maitsenoot
mida tasakaalustavad kipsed punased luuviljad. Jarelmaitse kergelt virtsika alatooniga marjaselt
pikk;

— viinamarjad on kasvatatud orgaaniliselt. Vein kaaritatakse roostevabast terasest vaatides, on
malolaktiliselt fermenteeritud ja laagerdub 6 kuud suurtes prantsuse ja bulgaaria tamme vaatides.
Vein on orgaaniliselt kasvatatud ja késitsi korjatud.

VEINI SOOVITUS

Tomatikastmed, pizza, pastaroad, lasagne, ratatouille, grillitud ribi, sealihast valmistatud

pajaroad, guljass, stroogonov.
SERVEERIMISTEMPERATUUR

Kergelt jahutatuna 14 -16 °C, bordeaux’ tutpi veiniklaasist

ALKOHOLISISALDUS

13%

MAHT

0.75L / kastis 6

Arengupotentsiaali veinikeldris sailitamisel 3-4 aastat arvestades marjade korjeaastat.
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Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



