@
A

Y NAUTIMUS

Domaine B&B Bouché Blanquette de
Limoux Method Ancestrale Doux

BB, ‘Bovc

MéTHODE»ANCEW"LE
ARPLLLATION LIMOUR COH

I:!'C:ILIJ'(.IMem
'r e Domano
m::I'us?u mu‘nbm e &,

.'_:‘\h \_4,/::. . LAt

-

PARITOLU

Prantsusmaa, Limoux Méthod Ancestrale AOP

TOOTJA

Domaine B&B Bouché

Veinimaja ajalugu saab alguse Champagne piirkonna marjakasvatajast Abel Bouché’st 1920.
aastal otsustasid nad koos poja Pierre’ga rajada veinimaja Champagne Bouché. 1987. aastal
otsisid Pierre lapsed Bruno ja Bernadette uusi p6lde ja leidsid sobiva terroir'ga aiad Lduna-
Prantsusmaal, vahuveini siinnikohas, Limoux piirkonnas. 1992. aastal valmis esimene B&B
Bouché vahuvein. 2010. aastast juhivad veinimaja ja kasvatavad viinamarju 50ha pdldudel neljas
pdlvkond, vennad Guillaume, Valentin ja Paul Bouché.

VIINAMARJAD

100% Mauzac (Blanquette)
Limoux piirkonna pérismaine vahuveini valmistamisel kasutatav marjasort

VEIN

Magus, lopsakalt puuviljane ja kerge vahuvein

-Valimuselt peene mullijoaga, keskmise intensiivsusega kahvatukollane

-Aroom on keskmisest intensiivne ja ilevoolavalt puuviljane ning mesiselt floraalne. Tunda
Ulekiipsenud heledaid luuvilju, magusaid kollaseid Gunu, aprikoosimarmelaadi, apelsine, magusaid
tsitrusvilju ja valgeid lilli

-Maitse on magus, kerge, pehmelt vahune ning puuviljaselt lopsakas. Tunda magusaid heledaid
luuvilju, aprikoose ja kollaseid kiipseid dunu, magusaid pirne, mett ja kiipseid tsitrusvilju.
Keskmisest pikemat ja puuviljaselt magusat jarelmaitset tdiendavad kiipsed apelsinid ja mandariinid
-Vein valmistatakse ancestrale meetodil ehk nii, nagu valmistati piirkonnas esimene vahuvein: vein
k&aritatakse roostevabast terasest vaatides metsiku parmiga madalal temperatuuril, kuni veini
alkoholisisaldus on 4-5% ja seejérel villitakse vein pudelisse, kus vein kaarib edasi, kuni
alkoholisisaldus jduab 6-7% ning parm Idpetab talvel kiilmas keldris kédarimise, mistbttu jaab veinis
alles tavalisest kBrgem jadksuhkrusisaldus. Veini ei filtreerita ja v8ib sisaldada méningast sadet

VEINI SOOVITUS

Koorepdhised magustoidud, jaatis, puuviljadest desserdid. Sobib kasutada suvistes booli
kokteilides ja ka juua seltskonnaveinina

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 6 - 8 Co vaiksemast, sihvaka kujuga Bordeaux-tlilipi veiniklaasist

ALKOHOLISISALDUS

6 %

MAHT
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3760090895159

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vaib kahjustada teie tervist.



