MV NAUTIMUS

Deutz Brut Rosé Millesime

PARITOLU

Prantsusmaa, Champagne AOP

TOOTJA

CHAMPAGNE DEUTZ SA

Champagne Deutz & Geldermannile panid 1838. aastal aluse kaks saksa paritolu veini-
kaupmeest: William Deutz ja Pierre-Hubert Geldermann. Ettevdte nimeks sai Champagne Deutz
1873. aastal. Isiklikke viinamarjaaedu Ay-s 45 hektarit.

VIINAMARJAD

79% Pinot Noir, 21% Chardonnay

ROSE MILLESIME

(b dikill ; VEIN

Kuiv, keskmise taidlusega ja marjase iseloomuga roosa Sampanja.

-Peene tiheda mullijoaga, varvilt vaskse alatooniga Idheroosa. Aroom elegantselt marjane, kus
tunda varskeid kirsse ja punaseid s@straid ning kiipseid punaseid metsamarju — j6hvikat, vérskeid
vaarikaid ja maasikaid. Aroomildppu lisandub veriapelsini ja veidi rostitud mandleid.

-Maitse on kuiv, keskmise téidlusega ja marjaselt elav, kus tunda vérskeid punaseid kirsse,
punaseid dunu, kuivatatud kibuvitsamarju, vaarikaid ja jdhvikaid-pohli. Jarelmaitse on pikk, uhtlane,
kreemja vahususega ja elegantselt marjane-kriidine.

-Viinamarjad parinevad ler Cru ja Grand Cru aedadest, baasveini kdarib roostevabast terasest
vaatides, lisatud on 30% ulatuses reserv veine ja véarviks on lisatud 8% ulatuses punaveini, mis on
tehtud Deutzi isiklikust Ay killas asuvast ,Meurtet” veiniaia Pinot Noir marjadest. Vein kaaritatakse
roostevabast terasest vaatides. Teine fermentatsioon koos autoliiiisiga pudelis parmisettel kestab
4 aastat.

VEINI SOOVITUS

Lihast ja metslindudest eelroad, veise tar-tar, carpaccio, grillitud kala- ja koorikloomad.

Sobib suviseks seltskonnaveiniks ja tahtpaevadele kingituseks.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 8 - 10 oC vaiksemast, sihvaka kujuga Bordeaux-tilpi veiniklaasist, voib enne

serveerimist aereerida.

ALKOHOLISISALDUS

12 %

MAHT

0,75L / kastis
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Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.
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