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Chateauneuf Du Pape Delas Freres
Rouge Haute Pierre
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DELAS FRERES

VIINAMARJAD

90% Grenache Noir, 10% Syrah
— viinamarjad parinevad Lduna-Rhonest, kivise pinnasega Chateauneuf du Pape kiila Umbrusest.
Saagikus 35 hl/ha, vaid 15 000 pdl aastas.

VEIN

Taidlane, marjaselt virtsikas punavein

— varvilt sligav violetse alatooniga tumepunane;

— aroomis tunda kipseid tumedaid marju, balsamicot ja musta terapipart, aroomil6ppu lisandub
virtsikaid marjatanniine koos Ulekiipsenud musts@starde ja p6ldmarjadega;

— maitse keskmise taidlusega ndtkelt marjane ja elegantselt struktuurse virtsikusega. Tunda
Ulekiipsenud musti marju, tumedaid ploome, pdldmarju ja purustatud terapipart koos maguste
virtside ja lagritsaga. Jarelmaitse pikk ja hasti harmooniline, kuhu lisandub kuivatatud musti oliive
ja sartsakat marjast virtsikust;

— vein kaaritatakse koos kestadega betoonvaadis ja vein laagerdub 14 kuud 1-3 aasta vanustes
tammevaatides;

— veinikeldris sailitamiseks 10-12 aastat, arvestades marjade korjeaastat.

VEINI SOOVITUS

Loomalihast valmistatud road, grillitud metslinnud, ulukid ja kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

15-17 °C, Burgundia tlpi veiniklaasist. Eelnevalt kindlasti dekanteerida.
ALKOHOLISISALDUS
15%

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



