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PARITOLU

Prantsusmaa, Rhone org

TOOTJA

CHATEAU MONT-REDON

VIINAMARJAD

65% Grenache, 15% Syrah, 10% Cinsault, 5% Mourvedre, 5% Counoise, Muscardin,
Vaccarés

VEIN

Keskmiset taidlane struktuurne punavein

— varvilt kirgas ja stigav punane;

— aroom sametiselt marjane ja imar. Tunda tumedaid marju ja musta terapipart. Aroomi [dppu
ilmestab morkjas tanniinne urdisus;

— maitses tunda struktuurset marjaparki koos kiipsete tumedate marjadega Jarelmaitse pikk ja
kompleksne ning elavalt virtsikas;

— viinamarjad korjatakse kasitsi ja osa veinist laagerdub 12 kuud tammevaatides ja 6 kuud pudelis;
— arengupotentsiaali 13-15 aastat, arvestades viinamarjade korjeaastat.

VEINI SOOVITUS

Liharoad, praetud seened, loomaliha, vaikesed ulukid, metslinnud, kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

15 - 17°C, burgundia tidpi veiniklaasist. Soovitav dekanteerida.
ALKOHOLISISALDUS
14,5 %

MAHT

0.75L / kastis 12, 1.5L / kastis6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



