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Chateau Mont-Redon Chateauneuf
Du Pape Blanc

MISE EN BOUTEILLE AU CHATEAL

HATEAU MONT-REDY
bateauneuf-du- ape
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PARITOLU

Prantsusmaa, Rhone org

TOOTJA

CHATEAU MONT-REDON

VIINAMARJAD

40% Grenache Blanc, 25% Bourboulenc, 20% Clairette, 10% Rousseanne, 5% Picpoul

VEIN

Keskmiset taidlane struktuurne valge vein

— varvilt roheka helgiga kollane;

— aroomilt vaga elegantne,kiipsed kollased ploomid, kollane dunakoor, varsked urdid, mid
balanseerib kreemjas tsitruseline hape;

— maitse hasti tasakaalus, kollased puuviljad, 6unad, melon, aprikoos ja vérsked urdid,Jarelmaitse
pikk, harmooniline kreemjalt téidlane ja happeline, tasakaaluka virtsikusega;

— viinamarjad korjatakse kasitsi kriidisematelt poldudelt ja k&éritatakse roostevabast terasvaatides,
malolaktilist fermentatsiooni ei toimu ja vein laagerdub 3 kuud parmisademel;

— arengupotensiaali veinikeldris kuni 5 aastat.

VEINI SOOVITUS

Punane kala, linnuliha, mereannid, vahilised, kammkarbid, pastaroad, kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 8 - 12°C, burgundia tudpi veiniklaasist.
ALKOHOLISISALDUS
13,5%

MAHT

0.75L / kastis 12

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



