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PARITOLU

Prantsusmaa, Bordeaux, Blaye Cotes de Bordeaux AOP

TOOTJA

Vignobles Jean Chety et Fils
Vaike 33ha veiniaedu omav veinitootja Blaye piirkonnas Bordeaux.

VIINAMARJAD

85% Merlot, 10% Malbec, 5% Cabernet Sauvignon
Klassikalised tumedad marjasordid Bordeaux” kasvualal.

VEIN

Keskmise taidlusega, marjase iseloomuga punavein

-Varvilt keskmise intensiivsusega rubiinpunane

-Aroom on marjaselt lopsakas ja veidi virtsikas. Tunda on kupseid musti ploome, mustsdstraid ja
urte koos kergete tammeviirtsidega

-Maitse on mahlakas ja kipselt marjane.Tunda kipseid musti marju, mustsdstart ja tumedaid
luuvilju, kuhu lisandub struktuurseid tanniine koos nelgi, rostitud kohviubade ja morkja
Sokolaadinoodiga. Jarelmaitse on Uhtlane, keskmise pikkusega ja marjaselt viirtsine
-Viinamarjad on kasvatatud mahepdllumajanduse p&himdtteid jargides ja on kasitsi korjatud 30
a.vanustelt viinapuudelt, vein on arenenud 12 kuud véaikestes prantsuse tammevaatides

VEINI SOOVITUS

Grillitud liharoad ja tugevama iseloomuga lihapdhised hautised, kiipsed juustud

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Kergelt jahutatuna 15 - 17°C, Bordeaux’ tulipi veiniklaasidest, soovitav enne serveerimist
dekanteerida. Arengupotentsiaal veinikeldris 3-6 aastat arvestades viinamarjade

korjeaastat
ALKOHOLISISALDUS
13,5 %

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



