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PARITOLU

Prantsusmaa, Bordeaux, Lussac St.-Emilion
— Bordeaux’ paremkalda kuulsa Saint-Emilioni naaberpiirkond.

TOOTJA

G.F.A. Chateau du Courlat

VIINAMARJAD

100% Merlot
— peamine tume marjasort Bordeaux paremkaldal;
— viinapuud keskmiselt 35 aasta vanused.

VEIN

Keskmisest taidlasem kips punavein

— varvilt sigav tumepunane;

— aroom on peen, taidlaselt kompleksne ja kiipselt marjane. Tunda on kipseid tumedaid marju,
kuivatatud tumedaid luuvilju, musts@straid, magusaid virtse ja kaneeli. Aroomi I8ppu lisandub
seedrisuitsu ja nahka;

— maitse on keskmise taidlusega ja mineraalselt-marjaselt kiips. Tunda on pehmeid tamme ja
marjatanniine koos ulekiipsenud tumedate marjadega, kakaod, tumedat Sokolaadi ja kuivatatud
musti ploome. Jarelmaitse on pikk ja kuivatatult marjane-taidlane;

— viinamarjad on kasitsi korjatud, vein kéaaritatakse roostevabast terasest vaatides. Vein laagerdub
15 kuud prantsuse tammevaatides, 1/3% on uued, 1/3 Uhe aasta vanused ja 1/3 kahe aasta
vanused vaadid,;

— veinikeldris sailitamiseks 7-10 aastat, arvestades viinamarjade korjeaastat.

VEINI SOOVITUS

Rostitud ja grillitud punased veiselihast ja lambalihast valmistatud toidud, vaikeulukid,

kUpsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

17 - 19 °C, bordeaux’ titpi klaasist. Kindlasti eelnevalt dekanteerida.
ALKOHOLISISALDUS
14,5 %

MAHT

0.75L / kastis 12

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



