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Chateau des Jacques Moulin-a-Vent
Clos du Grand Carquelin 13,5% 0,75L

DEs JACQUES
s e Granal Cargueln
MOULIN-A-VENT

PARITOLU

Prantsusmaa, Beaujolais, Moulin-a-Vent AOP

TOOTJA

Chateau a Romaneche-Thorins

Chateau des Jacques veinimdisa ajalugu ulatub 17. sajandisse, kui Sornay perekond rajas mdisa
koos veinikeldri ja 2ha viinamarjaistandustega Romanéche-Thorins kiilakeses kuulsas Moulin-a-
Vent'i kasvualas. Aegade jooksul laiendas Chateau des Jacques valdusi marjaistanduste naol
Morgon (20ha) ja Fleurie (4,5ha) kulades ning 1996. aastal ostis mdisa koos 60ha laiuvate
marjaistandustega Maison Louis Jadot.Tanapaeval on Maison Louis Jadot Uks olulisemaid
Burgundia veinitootjaid, kes teeb ka veinivaadid oma veindele ise — neile kuulub Cadus vaaditehas
Burgundias. Innovatiivse ja laiahaardelise veinitootjana omab Maison Louis Jadot valduseid
véaljaspool Prantsusmaad: neile kuulub Résonance Vineyards marjaistandus Ameerika
Uhendriikides, Oregoni osariigis.

www.chateau-des-jacques.fr

VIINAMARJAD

Gamay 100%
Burgundia paritolu tume marjasort on Pinot Noir ja Gouais Blanc’i isetekkeline ristand, mida
kasvatatakse peamiselt Beaujolais piirkonnas.

VEIN

Keskmise taidlusega elegantne kuiv punavein

Varvilt siigav, keskmise intensiivsusega rubiinpunane

Aroom on keskmisest intensiivsem, siigav ja marjaselt elav. Tunda kiipseid tumedaid metsamariju,
mustikaid, példmarju ja tumedaid kirsse koos k6ddukate pagarivirtsidega.

Maitse on kuiv, keskmisest intensiivsem ja marjaselt tiheda karakteriga, peegeldades veini aroomi.
Tunda Ulekipsenud tumedaid metsamarju, tumedaid kuivatatud luuvilju, kirsse, mis
kombineeruvad jarelmaitses mdddukalt virtsiste tanniinidega. Jarelmaitse pikk ja sametiselt
marjane-virtsine

Viinamarjad korjatakse kasitsi Moulin-a-Vent'i kiila maamargiks kujunenud tuuleveski kdrval
asuvast savisegusest graniidikruusase pinnasega I6unavaatelistest 4,9ha suurusest ,Clos du
Grand Carquelin“ istandusest. Osa veinist kdaritatakse tervete kobaratena metsiku parmiga
roostevabast terasest vaatides ja areneb 10 kuud véikestes prantsuse tamme vaatides.

VEINI SOOVITUS

Sobib ahjus kipsetatud veiseliharoogadega, grillitud sea— ja metslinnulihast toitudega,

rupskite, vorstikeste ja lihapdhiste hautistega.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Kergelt jahutatuna, 14 — 16 oC, Burgundia tllpi veiniklaasidest, kindlasti eelnevalt

dekanteerida.


http://www.chateau-des-jacques.fr
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ALKOHOLISISALDUS

14 %

MAHT

0.75L / kastis 12

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vaib kahjustada teie tervist.



