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PARITOLU

Prantsusmaa, Bordeaux, St.-Estephe
— Uks tuntumaid ja parimaid veinipiirkondi vasakkaldal
— virtsikalt Grdised,elegantsed ja marjaselt tihedad punaveinid

TOOTJA

Chateau Coutelin-Merville G.Estager&Fils

VIINAMARJAD

50% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 22% Cabernet Franc,3% Petit Verdot
— peamised tumedad sordid Bordeaux vasakkaldalt
— viinapuud keskmiselt 35 aastat vanad, pinnas kruusane, savi-lubjakivine

VEIN

Taidlaselt marjane ja elegantne punavein

— varvilt stigav, rubiinpunane;

— aroom on aromaatselt marjane, struktuursete ning veidi Urdiste tanniinidega. Tunda magusaid
virtse, kohviube, musti kirsse, méruSokolaadi ja pahklist puidusust. Aroomi 16ppu lisandub
animaalset suitsusust ja tlekiipsenud tumedaid marju;

— maitse on taidlaselt marjane ja struktuurselt pargine. Tunda kuivatatud musti ploome,
mustsdstraid, kuivatatud arooniaid ja kuivatatud Urte. Jarelmaitse on pikk ning Uhtlaselt jdulise
virtsika pargisusega;

— viinamarjad on kasitsi korjatud, vein kaaritatakse betoon ja terasvaatides, matseratsioon kestab
21 péeva, vein on laagerdunud 18 kuud prantsuse tammevaatides, 25% neist uued vaadid,;

— veinikeldris sailitamiseks 10-12 aastat, arvestades marjade korjeaastat.

VEINI SOOVITUS

Grillitud ja rostitud looma- ja lambaliha, ulukid, punavein-marjakastmed, kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

16 - 18°C, bordeaux’ tutipi veiniklaasidest. Kindlasti eelnevalt dekanteerida.

ALKOHOLISISALDUS

13%

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



