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Chateau Bonalgue

PARITOLU

Prantsusmaa, Bordeaux, Pomerol
— Bordeaux’ paremkalda kuulus veinipiirkond;
— peamiselt Merlot v6i Cabernet Franc’il baseeruvad veinid.

TOOTJA

G.F.A Chateau Bonalgue

VIINAMARJAD

90% Merlot, 10% Cabernet Franc
— peamised tumedad sordid Bordeaux’ paremkaldalt;
— viinapuud ca 25 aastat vanad.
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(\ & ] . Taidlane punane vein

(((7/ @& / — varvilt sligav rubiinpunane;

/ /(]AW// A W‘{ 7[!3 — aroom on peen, kompleksne ja kiipselt marjane. Tunda on kiipseid tumedaid metsamarju, musti
ploome, mustsdstraid, magusaid virtse ja vanilli. Aroomi I8ppu lisandub seedrisuitsu ja nahka;

— maitse on téidlane ja marjaselt kiips.Tunda on ulekiipsenud musti marju, mustsdstraid ja sametisi
marjatanniine koos ulekipsenud tumedate luuviljadega. Jarelmaitse on pikk ja sametiselt téidlane;
— viinamarjad korjatakse kasitsi, vein kdaritatakse tsement- ja rooste vabast terasest vaatides,
malolaktiline fermentatsioon tamme vaatides, vein laagerdunub 18 kuud prantsuse tammevaatides
(50% uued vaadid);

— veinikeldris sailitamiseks 15-18 aastat, arvestades marjade korjeaastat.

VEINI SOOVITUS

Rostitud ja grillitud loomaliharoad, lambaliha, kerged ulukid, kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

17 - 18 °C, bordeaux’ tiupi klaasist. Soovitav eelnevalt dekanteerida.

ALKOHOLISISALDUS

14 %

MAHT
0.75L / kastis 12, 1.5L / kastis6
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Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



