c
\|

U NAUTIMUS

Champagne Philippe Gonet,
Signature Blanc de Blancs, Brut
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SIGNAT{URE
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—CHAMPAGNE—

PHILIPPE GONET

—_ L
A LE MESNIL SUR OGER

BRUT - BLANC DE BLANCS
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3470749301015 3470749302036

3470749101011 3470749082037 3470749082037

PARITOLU

Prantsusmaa, Champagne AOP

TOOTJA

Champagne Philippe Gonet

VIINAMARJAD

100% Chardonnay

VEIN

Kuiv, kergema iseloomuga mineraalselt puuviljane Sampanja

-Varvilt keskmisest madalama intensiivsusega kahvatukollane

-Aroom on tsitruseliselt varske ja mineraalne. Tunda vérskeid tsitrusvilju, kriiti, valgeid lilli koos
varskete kollaste dunte ning heledate luuviljadega. Aroomildppu lisandub veidi réstitud saia ja
mandleid, mida tasakaalustab mineraalne tsitrusviljade varskus

-Maitse on kuiv, kerge ja mineraalselt tsitruseline. Tunda véarskeid heledaid luuvilju, nektariini,
tsitruseid ja 6unu. Pikka, puuviljaselt mineraalselt jarelmaitset tdiendab vdisaia ja kerge réstitud
mandlite noot

-Viinamarjad on kasvatatud orgaanilise p6llumajanduse printsiipe jargides ja korjatud Céte des
Blancs, Céte de Sézanne ja Aube kasvualadelt. Vaid esimesest pressist valmistatud baasveinis
kasutatakse 30% ulatuses reservveine, vein kaaritatakse roostevabast terasest vaatides ning teine
fermentatsioon/autoliiiis pudelis parmisettel kestab 3 aastat

VEINI SOOVITUS

Varsked karploomad ja austrid, grillitud valge merekala ning koorikloomadest suupisted ja

eelroad.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 7 - 9 Co vaiksemast sihvaka kujuga Bordeaux-titpi veiniklaasist, vdib enne
serveerimist aereerida.

ALKOHOLISISALDUS

12 %

MAHT

0.75L / kastis 6, 0.375L / kastis12, 1.5L / kastis6, 3L / kastis1, 15L / kastis1
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Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



