MV NAUTIMUS

Champagne Lanson Le Vintage Brut

PARITOLU

Prantsusmaa, Champagne AOP

TOOTJA

Champagne Lanson

VIINAMARJAD

52% Pinot Noir, 48% Chardonnay
Parimad marjasordid Champagne piirkonnas.

VEIN

Kuiv, keskmise taidlusega ja mineraalse iseloomuga Sampanja

-Peene tiheda mullijoaga, varvilt kuldse helgiga stigavkollane.

-Aroom keskmisest intensiivsem, puuviljaselt tihe ja mitmekihiline. Tunda tlekipsenud heledaid
luuvilju, tlekiipsenud pirne ja 6unu, kipseid tsitrusvilju, sarapuupéahkleid ja roéstitud seemneleiba.
-Maitse on kuiv, keskmise taidlusega ja puuviljaselt elav, kus tunda kuivatatud kollaseid luuvilju,
aprikoose, ahjudunu ja kipseid tsitrusvilju, v8is praetud seeni koos réstitud mandlitega.
Jarelmaitse on pikk ja mineraalselt pahkline-puuviljane.

-Viinamarjad parinevad 9-st Champagne 1€" ja Grand Cru kasvualat (Verzenay, Ay, Bouzy, Mareuil
sur Ay, Verzy, Avize, Cramant, Mesnil-sur-Oger, Trépail), baasveini kaaritatakseroostevabast
terasest vaatides ilma malolaktilise fermentatsioonita. Teine fermentatsioon koos autoliiiisiga
pudelis parmisettel kestab 10 aastat.

VEINI SOOVITUS

Grillitud kala- ja koorikloomad, seenerisotto, praetud kukeseened, kiipsetatud linnuliharoad

CHAMPAGNE
A

ja kiipsenud juustud. Samuti sobib seltskonnaveiniks ja tahtpaevadele kingituseks.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 8 - 10 Co vaiksemast, sihvaka kujuga Bordeaux-tlilipi veiniklaasist, soovitav

EeINTACE enne serveerimist aereerida. Arengupotentsiaal veinikeldris 15 — 25 aastat, arvestades

marjade korjeaastat.

ALKOHOLISISALDUS

12 %

MAHT

0.75L / kastis 6, 1,5 LL / kastis
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Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



