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Champagne Francois Seconde’La
Loge”Blanc de Noirs Brut Grand Cru

ol ol

"HAMPAC

@
SILLERY
GRAND CRU

- o
. t’éﬁl(ﬂm‘] . %}Mﬁ‘f_
ﬁt'{? o e [Vorsna

1S2°0

7100040006482

PARITOLU

Prantsusmaa, Champagne

TOOTJA

EARL FRANCOIS SECONDE

VIINAMARJAD

100% Pinot Noir
Hinnatuim tume marjasort Sampanja valmistamisel. Marjad on korjatud ainult Sillery Grand Cru
kiila parimatelt viinamarjapd&ldudelt.

VEIN

Keskmisest tdidlasem ja puuviljaselt mineraalne Sampanja

— Peene tiheda mullijoaga, varvilt kuldse alatooniga kahvatukollane

— Aroomis kreemjas autollils ja rostitud sepikut, vihjeid punastele marjadele — pihlakas, jdhvikas,
pohlakestad, mineraalsust ja verigreipi. Lisaks kipseid heledaid luuvilju,

— Maitse on keskmisest taidlasem, puuviljaselt tsitruseline. Tunda réstitud vilja,klipset punast 6una,
verigreipi, aprikoose ja nektariine ning elavat mineraalsust, Jarelmaitse pikk, elav ja tsitruseliselt
puuviljane.

— Vein kaaritatakse roostevabast terasest vaatides, fermenteeritakse malolaktiliselt
tammevaatides, teine fermentatsioon/autoliitis pudelis kestab 24 kuud. Kogutoodang ca 2000 pdl
aastas

VEINI SOOVITUS

Rostitud punase kala ja koorikloomad, langustiinid, homaar, sushi/sashimi, eelroad

linnulihast, valgehallitusjuustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult, 6 - 8 C° Bordeaux tuipi vaiksemast veiniklaasist.

ALKOHOLISISALDUS

12 %

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



