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Champagne Francois Seconde Brut
Rose
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PARITOLU

Prantsusmaa, Champagne

TOOTJA

EARL FRANCOIS SECONDE

VIINAMARJAD

100% Pinot Noir
Hinnatuim tume marjasort Sampanja valmistamisel. Marjad on korjatud Montagne de Reims’i
piirkonna pdldudelt.

VEIN

Keskmise taidlusega marjase karakteriga roosa Sampanja

— Peene tiheda mullijoaga, varvilt intensiivne I6heroosa;

— aroom sirgjooneliselt marjane. Tunda punaseid kiipseid metsamarju, vaarikaid, jéhvikaid ja pohli
koos kiipsete magus-mdrkjate kibuvitsamarjadega. Aroomildppu lisandub torkivat mineraalsust
koos tsitrusviljadega;

— maitse on taidlaselt marjane ja Umar. Tunda kipseid vaarikaid, pohli ja veidi mérkjaid
pihlakamarju koos punase apelsini ja verigreibiga. Jarelmaitse pikk, thtlaselt tsitruseline-marjane;
— baasveini puhul segatakse kokku saignée meetodil pressitud mahl Glejaanud marjamahlaga ning
lisatakse 6% ulatuses Pinot Noir sordist punaveini. Baasvein kaaritatakse roostevabast terasest
vaadis, jargneb malolaktiline fermentatsioon tammevaadis. Autollils pudelis kestab 24 kuud.

VEINI SOOVITUS

Lihapbhised eelroad, pardicarpaccio, veisecarpaccio, sitel grillitud punane kala ja

koorikloomad, pehmed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 6 - 8°C Bordeaux tulpi vaiksemast veiniklaasist.

ALKOHOLISISALDUS

12 %

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



