MV NAUTIMUS

Champagne Deutz Cuvee William
Millesime

PARITOLU

Prantsusmaa, Champagne AOP

TOOTJA

CHAMPAGNE DEUTZ SA

Champagne Deutz&Geldermann’i rajasid Ay-s, Champagne piirkonna vanimas Grand Cru kiilas
1838. aastal kaks saksa paritolu veinikaupmeest: William Deutz ja Pierre-Hubert Geldermann.
Ettevdte nimeks sai Champagne Deutz 1873. aastal, kui Réne Deutz’i 6de Marié abiellus Albert
Geldermanniga ja Sampanjamaja muutus tanu abielule pereettevdtteks. 1993. aastal omandas
Sampanjamaja Rouzaud perekond, kellele kuulub ka Champagne Louis Roederer.

Champagne Deutz’ile kuulub 45ha 18" Cru ja Grand Cru viinamarjaistandusi Ay kiilas.

VIINAMARJAD

67% Pinot Noir, 28% Chardonnay, 5% Pinot Meunier
Traditsioonilised Champagne piirkonna viinamarjasordid.

VEIN

Kuiv, keskmise taidlusega elegantne aastakaigu Sampanja

Valimus peene tiheda mullijoaga, arenev, kuldse helgiga kahvatukollane

Aroom keskmisest intensiivsem ja puuviljaselt mitmekihiline ning mineraalne. Tunda veidi valgeid

lilli, kuivatatud heledaid luuvilju, ahjudunu, apelsini-ingveri marmelaadi koos rdstitud

sarapuupahklite ja tumeda rukkileivaga.

Maitse on kuiv, keskmise taidlusega, mineraalne ja puuviljaselt tihe. Maitse arenedes tunda

Ulekiipsenud kollaseid luuvilju, kuivatatud 6unu, heledaid rosinaid koos rostitud pahklitega.

Jarelmaitse pikk, elegantne ja puuviljaselt tihtlane, kus kombineeruvad kuivatatud puuviljad koos

veidi viurtsika mineraalsusega.

Viinamarjad parinevad Montagne de Reims’i ja Vallée de la Marné kasvualade Ay, Bouzy,

Verzenay, Avize, Mesnil-sur-Oger, Chouilly Grand Cru ning Villers-Marmery ja Chamery 18" Cru

© /[ 7 / @ istandustest. Ainult esimesest pressi mahlast valmistatud baasvein kaaritatakse roostevabast
Ut terasest vaatides, on malolaktiliselt fermenteeritud ja areneb 8 kuud parmisettel. Teine

BR[ - fermentatsioon pudelis koos autoliiiisiga parmisettel kestab 10 aastat.
@ ////({///72{‘17/(79(57

)////z/

Bl e e VEINI SOOVITUS

Luksuslikud koorikloomad, kaaviar, grillitud mereannid, rostitud punane kala, pardifilee,foie

gras, sushi ja sashimi ning pehmte juustudega. Samuti seltskonnaveiniks ja tahtpaevadele
kingituseks.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 10 — 12 oC vaiksemast, sihvaka kujuga Bordeaux-tltpi veiniklaasist, soovitav
enne serveerimist aereerida. Arengupotentsiaal veinikeldris 12 — 25 aastat, arvestades

marjade korjeaastat.
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ALKOHOLISISALDUS

12%

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vaib kahjustada teie tervist.



