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PARITOLU

Prantsusmaa, Champagne AOP

TOOTJA

CHAMPAGNE DEUTZ SA

VIINAMARJAD

55% Pinot Noir, 35% Chardonnay, 10% Pinot Meunier

VEIN

Kuiv, keskmise taidlusega elegantne aastakaigu Sampanja

-Peene tiheda mullijoaga, varvilt kristalne, kahvatu kuldkollane

-Aroomis j6uliselt kompleksne ja téidlane, kuivatatud puuvilju, ahjus kiipsetatud duna, magusat
virtsi, ingveri koos réstitud mandlitega, Aroomildppu lisandub rostitud teraleiba.

-Maitse on kuiv, taidlaselt mineraalne ja tihe, maitse avanedes tunda Ulekiipsenud puuvilju,
kuivatatud kollaseid dunu, heledaid rosinaid koos réstitud pahklitega. Jarelmaitse pikk, elegantselt
Uhtlane kus kombineeruvad kuivatatud puuviljad koos veidi virtsika mineraalsusega.
-Viinamarjad parinevad ler Cru ja Grand Cru aedadest Vallée de la Marné piirkonnas

40% viinamarjadest parineb Champagne Deutz’i isiklikest viinamarjaaedadest Ay-s. Vaid
esimesest pressist valmistatud baasvein kaaritatakse roostevabast terasest vaatides, teine
fermentatsioon pudelis koos autolliisiga parmisettel kestab séltuvalt aastakaigust 6-9 aastat

VEINI SOOVITUS

Luksuslikud koorikloomad, kaaviar, grillitud mereannid, réstitud punane kala, pardifilee, foie

gras, sushi ja sashimi ning pehmte juustudega

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 8 - 10 oC vaiksemast, sihvaka kujuga Bordeaux-tlilpi veiniklaasist, soovitav
enne serveerimist aereerida. Arengupotentsiaal veinikeldris 12 - 25 aastat, arvestades
marjade korjeaastat

ALKOHOLISISALDUS
12 %

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



