MV NAUTIMUS

Champagne Deutz Brut Millesime

PARITOLU

Prantsusmaa, Champagne

TOOTJA

CHAMPAGNE DEUTZ SA
CHAMPAGNE Champagne Deutz&Geldermann’i rajasid Ay-s, Champagne piirkonna vanimas Grand Cru kiilas
D Eltiie 1838. aastal kaks saksa paritolu veinikaupmeest: William Deutz ja Pierre-Hubert Geldermann.
AT Ettevdte nimeks sai Champagne Deutz 1873. aastal, kui Réne Deutz'i dde Marié abiellus Albert
Geldermanniga ja Sampanjamaja muutus tanu abielule pereettevotteks. 1993. aastal omandas
Sampanjamaja Rouzaud perekond, kellele kuulub ka Champagne Louis Roederer.
Champagne Deutz’ile kuulub 45ha 18" Cru ja Grand Cru viinamarjaistandusi Ay kiilas.
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VIINAMARJAD

Champagne

DEUTZ

67% Pinot Noir, 33% Chardonnay
I Pinot Noir ja Chardonnay on Burgundia paritolu klassikalised Champagne piirkonna
| AL viinamarjasordid.

SRUT MIL LESIME

VEIN

Kuiv, keskmise taidlusega elegantne aastakaigu Sampanja

Peene tiheda mullijoaga, varvilt keskmise intensiivsusega, kuldse helgiga saravkollane

Aroom keskmisest intensiivsem, kriidine ja pahkliselt puuviljane.. Tunda tlekiipsenud heledaid
luuvilju, kuivatatud aprikoose, Gunamarmelaadi ja tsitrusvilju koos rdstitud mandlite ja rukkileiva
noodiga.

Maitse on kuiv, keskmise taidlusega, kriidine ja puuviljaselt pahkline. Tunda mandleid, kiipseid
aprikoose, kuivatatud kollaseid dunu, dunakoort ja kiipseid tsitrusvilju. Jarelmaitse pikk ja
puuviljaselt Ghtlane, mida taiendavad rostitud sarapuupéhklid koos rostitud taisteraleivaga.
Viinamarjad périnevad ainult Grand Cru aedadest: Pinot Noir korjatakse Ay, Ambonnay ja Bouzy
kiladest ja Chardonnay Avize kiilast 10% Pinot Noirist parineb Champagne Deutz’i ,Meurtet*
Grand Cru istandusest Ay-s. Baasvein kaaritatakse roostevabast terasest vaatides, on
malolaktiliselt fermenteeritud ja kiipseb 8 kuud parmisettel. Teine fermentatsioon pudelis koos
autolulisiga parmisettel kestab 5 aastat.

VEINI SOOVITUS

Punasest kalast ja koorikloomadest valmistatud eelroad, grillitud kala- ja karploomad,
seenerisotto, kiipsetatud linnuliharoad ja pehmed juustud. Samuti sobib seltskonnaveiniks
ja tahtpaevadele kingituseks.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 10 — 12 oC vaiksemast, sihvaka kujuga Bordeaux-tutpi veiniklaasist, soovitav
enne serveerimist aereerida. Arengupotentsiaal veinikeldris 8 — 15 aastat, arvestades
viinamarjade korjeaastat.

ALKOHOLISISALDUS



3359950094001

12 %

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vaib kahjustada teie tervist.



