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CHAMPAGNE DEUTZ SA

Champagne Deutz&Geldermann’i rajasid Ay-s, Champagne piirkonna vanimas Grand Cru kiilas
1838. aastal kaks saksa paritolu veinikaupmeest: William Deutz ja Pierre-Hubert Geldermann.
Ettevdte nimeks sai Champagne Deutz 1873. aastal, kui Réne Deutz'i dde Marié abiellus Albert
Geldermanniga ja Sampanjamaja muutus tanu abielule pereettevdtteks. 1993. aastal omandas
Sampanjamaja Rouzaud perekond, kellele kuulub ka Champagne Louis Roederer.

Champagne Deutz’ile kuulub 45ha 18" Cru ja Grand Cru viinamarjaistandusi Ay kiilas.

DEUTZ

VIINAMARJAD

58% Pinot Noir, 42% Chardonnay
Pinot Noir ja Chardonnay on Burgundia péritolu klassikalised Champagne piirkonna
viinamarjasordid.

VEIN

Kuiv, keskmise taidlusega ja marjase iseloomuga luksuslik roosa Sampanja
Valimus peene mulliga, keskmisest madalama intensiivsusega kahvaturoosa.
‘ Aroom on keskmise intensiivsusega, veidi floraalne, marjaselt varske ja kriidiselt tsitruseline. Tunda
kiipseid punaseid kirsse, vaarikaid ja aedmaasikaid koos verigreibi ja punase apelsiniga.
Aroomildppu lisandub kuivatatud pihlakaid, kibuvitsamoosi ja kiipseid punaseid metsamarju koos
réstitud rukki teraleiva noodiga.
@ """" Maitse on kuiv, keskmise taidlusega, marjaselt mineraalne ja ergas. Maitse avanedes tunda
; ¥ marjast vurtsikust, punaseid kiipseid luuvilju ja veidi pdldmarju koos kuivatatud pohladega.
v _,g”mé_@f'ﬁ/; Jé:lrelmz.ai_tse pikk, mitmekihiliselt elegantne jé marjaselt mineraalne, kus kombineeruvad kiipsed
M;E : tsitrusviljad Ulekipsenud punaste metsamarjadega.
Ol ime 205 85% marjadest parinevad Grand Cru ja 15% 1®" Cru istandustest. Pinot Noir on korjatud Ay
BRI Ambonnay, Bouzy ja Verzenay Grand Cru pdldudelt, Chardonnay Avize Grand Cru ning Vertus ja
' Villers-Marmery 18" Cru p6ldudelt. Ainult esimese pressi mahlast valmistatud baasvein
kaaritatakse roostevabast terasest vaatides, on malolaktiliselt fermenteeritud ja areneb 8 kuud
parmisademel. Sampanja kahvaturoosa véarvus tuleneb 6% Pinot Noir ulatuses punaveini lisamisel,
mille marjad on korjatud Ay Grand Cru ,La Pelle* veiniaia vanadelt vaatidelt.
Teine fermentatsioon pudelis koos autoliilisiga parmisettel kestab 9 aastat.

VEINI SOOVITUS

Lihast ja metslindudest eelroad, veise tar-tar, pardicarpaccio, grillitud kala- jakoorikloomad.

Seltskondlikuks veinielamuseks ja tahtpaevadele kingituseks.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Jahutatult 10 - 12 oC vaiksemast, sihvaka kujuga Bordeaux-tllpi veiniklaasist, enne
serveerimist aereerida. Arengupotentsiaal veinikeldris 10 — 20 aastat, arvestades marjade
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korjeaastat. Veini sdilitada kaitstuna valguse eest, sest pudel on labipaistvast klaasist.

ALKOHOLISISALDUS

12 %

MAHT

0.75L / kastis 6

K

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vaib kahjustada teie tervist.



