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PARITOLU

Prantsusmaa, Bordeaux, Libourne, AOP Saint-Emilion GCC

TOOTJA

Famille Becot

VIINAMARJAD

73% Merlot, 21% Cabernet Franc, 6% Cabernet Sauvignon

VEIN

Taidlane punavein

— Véarvilt siigav, tumepunane.

— Aroom on elegantne, taidlaselt kompleksne ja kiipselt marjane, tunda on kipseid tumedaid
metsamarju, tumedaid luuvilju, mustsdstraid, nahka, magusaid virtse ja kaneeli. Aroomildppu
lisandub seedrisuitsu ja nahka.

— Maitse on téidlane ja struktuurselt marjane. Tunda on llekipsenud musti metsamarju, kuivataud
musti ploome, mustsdstraid, viigimarjamoosi ning modruSokolaadi. Jarelmaitse on pikk ja kuivatatult
marjane-taidlane.

— Viinamarjad korjatakse késitsi, vein kaaritatakse roostevabast terasest ja betoonist vaatides ja
areneb 12-14 kuud prantsuse tammevaatides, 50% uued tammevaadid.

VEINI SOOVITUS

Rostitud ja grillitud punased liharoad, lambaliha, vaikeulukid, kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

17...18°C, bordeaux’ tulipi klaasist, soovitav kindlasti eelnevalt dekanteerida

ALKOHOLISISALDUS

14 %

MAHT

0.75L / kastis 12

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



