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PARITOLU

ltaalia, Toscana IGT

TOOTJA

AZ.AGR.CASTELLARE DI CASTELLINA

Castellare di Castellina rajati 1968. aastal, kui kirjastaja ja ettevdtja hr. Paolo Panerai Gihendas neli
vaiksemat veinistandust (Castellare, Caselle, San Niccolo ja Le Case) Uiheks veinivalduseks
Castellina linnakese lahedal asuvatel maendlvadel Chianti Classico kasvualal. Tanapaeval 80ha
suuruses valduses kasvab 20ha oliivivipuid, 33ha enamjaolt parismaiste marjasortidega
veiniistandusi paiknevad I6unavaatelistel lubjakruusastel maendlvadel Castellina linna laheduses.
Castellare di Castellina valdus on kujunenud Toskaanas erinevate linnuliikide séilitus- ja
pesitsusalaks ja nii veinidel igal aastakéigu puhul sildil erinev lind, mis simboliseerib mdisa
puhendumust keskkonnas@bralikule veinitootmisele.

VIINAMARJAD

85% Sangiovese, 15% Malvasia Nera

Parismaised Toskaana tumeda kestaga marjasordid. Sangiovese on Kesk-Itaalia ja Ghtlasi ka
Toskaana hinnatuim tume viinamarjasort, Castellina linnakese Gimbruses nimetatakse seda
marjasordi klooni Sangioveto’ks. Viinamarjad kasvatatakse mahepdllumajanduse p&himétteid
jargides.

VEIN

Taidlane ja struktuurse, marjaselt tiheda karakteriga kuiv punavein.

-Varvilt sligav, intensiivne ja violetse alatooniga rubiinpunane.

-Aroom on marjaselt struktuurne ja intensiivne. Tunda musti kiipseid luuvilju, veidi mineraalsust ja
Ulektpsenud tumedaid luuvilju koos nelgi, terapipra ja pagarivirtsidega.

-Maitse on kuiv, taidlaselt marjane ja tihe. Tunda musti kiipseid metsamarju, kuivatatud tumedaid
luuvilju, mureleid ja musti ploome, kuvatatud kadakamarju koos terapipra ja magusate virtsidega. -
Jarelmaitse pikk ja marjaselt-trdine, maitsel8ppu lisandub nelki, rosmariini ning kakaoube koos
piprase virtsikusega.

-Viinamarjad on kasitsi korjatud vaikese San Niccolo kabeli imbrusest, marjad kaaritatakse veiniks
eraldi roostevabast terasest vaatides ja segatakse. Vein areneb 30 kuud prantsuse tamme
vaatides, millest 2/3 on uued ning siis kiipseb 10 kuud pudelis. | Sodi di S. Niccolo oli esimene
Itaalia vein, mis jdudis veiniajakirja Wine Spectatori maailma Top 100 parima veini hulka.

VEINI SOOVITUS

Grillitud tugevamaitselised liharoad, rostitud lambafilee ja ulukitega, kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Kergelt jahutatuna, 15 -170C, Bordeaux-tlipi veiniklaasidest, enne serveerimist kindlasti
dekanteerida. Arengupotentsiaal veinikeldris 10 — 20 aastat, arvestades viinamarjade

korjeaastat.

ALKOHOLISISALDUS
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135%

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vaib kahjustada teie tervist.



