
Calem Fine Ruby Port

PÄRITOLU

Portugal, Douro

TOOTJA

A.A.CALEM&FILHO S.A

VIINAMARJAD

Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinta Barrocca ja Tinta Cao

VEIN

– värvilt sügav tumepunane;
– aroomis tunda üleküpsenud punaseid marju, tumedat šokolaadi, kuivatatud musti ploome, 
kaneeli, kakaod ja magusaid vürtse;
– maitse vürtsikalt marjane ja sametiselt liköörne, tunda šokolaadi ja kuivatatud musti marju, 
järelmaitse pika vürtsiselt täidlase marjase lõpuga;
– viinamarjad kasvavad Douro Superior piirkonnas Douro jõe ülemjooksul. Käärimine 
katkestatakse käärimise 2 päeval lisades 77% viinamarja destillaati, vein laagerdub Oportos, Villa 
Nova de Gaias, Calemi veinikojas kuni 3 aastat enne pudeldamist suurtes tamme- ja terasvaatides.

Täidlane, marjaselt magus kangestatud vein

VEINI SOOVITUS

Šokolaadist valmistatud desserdid, pähklid, šokolaadiküpsised ja sinihallitusjuust, kergem 

sigar, söögikorra lõpetuseks.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

15-17 °C väikesest portveini (dessertveini) klaasist

ALKOHOLISISALDUS

20 %

MAHT

0.75L / kastis 6 

5601077101017

0.75L
 

Tähelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol võib kahjustada teie tervist.


