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Bodegas Piqueras Castillo De
Almansa Reserva
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PARITOLU

Hispaania, Castilla-La Mancha, Almansa

— kuiva kliima ja lubjakivise pinnasega Hispaania veinipiirkond Castille La Mancha maakonnas;
— keskajal oli Almansa piirilinn mauride ja kristlaste kuningriikide vahel ning Castillo de AlImansa
kindlus on ehitatud mauride poolt kaitsmaks mauride riigi p&hjapiiri;

— moodsad punaveinid ja kerged ning aromaatsed valged veinid.

TOOTJA

BODEGAS PIQUERAS SA

VIINAMARJAD

Tempranillo, Monastrell, Garnacha Tinta
— hinnatud tumedad marjasordid Kesk-Hispaanias.

VEIN

Keskmise téidlusega ja marjase iseloomuga punane vein

— varvilt violetse alatooniga tumepunane;

— aroomis on tunda kiipseid musti marju, tlekiipsenud p&ldmarju, veidi kuivatatud Urte ja
tubakalehti ning musta terapipart;

— maitse taidlaselt marjane. Tunda mustikaid, példmarjamoosi, tumedaid tlekipsenud luuvilju,
kakaod ja veidi Sokolaadi koos sametise virtsikusega. Jarelmaitse tasakaalukalt tanniinne ja
marjaselt kiips;

— viinamarjad on osaliselt késitsi korjatud, vein kaaritatakse roostevabast terasest vaatides ja
seejarel laagerdub 12 kuud ameerika tammevaatides ning 3 kuud pudelis;

— veinikeldris séilitamiseks 2-4 aastat, arvestades marjade korjeaastat.

VEINI SOOVITUS

Sealiharoad, pajaroad, hautised, lihapdhised pastaroad, kiipsed juustud.

SERVEERIMISTEMPERATUUR

Kergelt jahutatuna 15 -17 °C, bordeaux’ tlilipi veiniklaasist, v8ib eelnevalt dekanteerida.

ALKOHOLISISALDUS

14 %

MAHT

0.75L / kastis 6

Tahelepanu! Tegemist on alkoholiga. Alkohol vdib kahjustadateie tervist.



